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บทที่ 5 

สรุปผลกำรวิจัย  อภิปรำยผล  และข้อเสนอแนะ 
 

กำรวิจัยเรื่อง “ผลของกำรเสริมหญ้ำรีแพร์ต่อสมรรถภำพกำรผลิต คุณภำพซำก คุณภำพเนื้อในไก่
พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำว” ผู้วิจัยได้สรุป อภิปรำยผล และข้อเสนอแนะ ดังนี้ 
 

1. สรุปผลกำรวิจัยและอภิปรำยผล  
 

1.1 ผลของกำรเสริมหญ้ำรีแพร์ต่อสมรรถภำพกำรผลิตของไก่พื้นเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำว 
 ด้ำนสมรรถภำพกำรผลิต ได้แก่ น้ ำหนักตัวของไก่ทดลองเมื่อเริ่มต้นทดลอง น้ ำหนักตัวของไก่
ทดลองเมื่อสิ้นสุดกำรทดลอง ปริมำณกำรกินได้ อัตรำกำรเจริญเติบโต อัตรำกำรตำย และอัตรำกำรแลก
เนื้อ พบว่ำ น้ ำหนักตัวของไก่ทดลองเมื่อเริ่มต้นทดลอง น้ ำหนักตัวของไก่ทดลองเมื่อสิ้นสุดกำรทดลอง
ของทรีตเมนต์ที่ 1, 2, 3 และ 4 มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงสถิติ (P>0.05) โดยน้ ำหนักตัวไก่ทดลองเมื่อสิ้นสุด
กำรทดลองทรีตเมนต์ที่  1 , 2, 3 และ 4 มีค่ำเท่ ำกับ  1,512.50±65.05, 1,429.17±100.10, 
1,340.00±89.10 และ 1,346.67±102.56 กรัมต่อตัว ตำมล ำดับ นอกจำกนี้ ปริมำณกำรกินได้และอัตรำ
กำรเจริญเติบโตของไก่ทดลองทรีตเมนต์ที่ 1, 2, 3 และ 4 พบว่ำ มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงสถิติ (P>0.05) 
สอดคล้องกับรำยงำนของ วัฒนำ เหล่ำทอง และคณะ (2560) ศึกษำสมรรถภำพกำรผลิต ลักษณะซำกของ
ไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำวกบินทร์ภำยใต้สภำพกำรเลี้ยงของเกษตรกรฟำร์มเครือข่ำยในเขตภำคเหนือ
ตอนล่ำง พบว่ำ ค่ำน้ ำหนักตัวเมื่ออำยุ 12 16 และ 20 สัปดำห์ของไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำวกบินทร์
ภำยใต้สภำพกำรเลี้ยงของเกษตรกรเครือข่ำยฯ พิษณุโลกมีค่ำเท่ำกับ 1,007.12±90.55 1,350.12±65.72 
และ 1,741.75±222.25 กรัม  ตำมล ำดั บ  และเกษตรกรเครือข่ ำยฯ  นครสวรรค์  มี ค่ ำ เท่ ำกับ 
1,015.11±102.28 1,551.11±283.34 แ ล ะ  2,091.56±273.25 ก รั ม  ต ำม ล ำ ดั บ  ส่ ว น อั ต ร ำก ำร
เจริญเติบโตในระยะแรกเกิด–12 สัปดำห์ แรกเกิด–16 สัปดำห์ และ แรกเกิด–20 สัปดำห์ ของเกษตรกร
เครือข่ ำยฯ พิษณุ โลก พบว่ำ มีค่ ำ เท่ ำกับ  11.57±1.08 13.54±2.53 และ 12.19±1.59 กรัม/วัน 
ตำมล ำดับ ส ำหรับของเกษตรกรเครือข่ำยฯ นครสวรรค์ มีค่ำเท่ำกับ 11.67±1.22 11.38±0.59 และ 
14.69±1.95 กรัม/วัน ตำมล ำดับ 
 

ขณะที่อัตรำกำรตำย พบว่ำ ไก่ทดลองในทรีตเมนต์ที่ 1 มีอัตรำกำรตำย เท่ำกับ 6.25, เปอร์เซ็นต์ 
ซึ่งมีค่ำสูงกว่ำทรีตเมนต์ที่ 2, 3 และ 4 ที่มีค่ำเท่ำกับ  3.13, 3.13 และ 3.13 เปอร์เซ็นต์ ตำมล ำดับ อย่ำงมี
นัยส ำคัญทำงสถิติ (P<0.05) ทั้งนี้ เพรำะไก่ทดลองในทรีตเมนต์ที่ 1 มีควำมอ่อนแอ อย่ำงไรก็ตำม พบว่ำ 
อัตรำกำรตำยของไก่ทดลองทรีตเมนต์ที่ 1 ยังมีค่ำต่ ำกว่ำรำยงำนของ อุดมศรี และคณะ (2553) ที่ศึกษำ
กำรเลี้ยงไก่พ้ืนเมือง 4 สำยพันธุ์ ได้แก่ ไก่ประดู่หำงด ำ ไก่เหลืองหำงขำว ไก่แดง และไก่ชี พบว่ำ  มีอัตรำ
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กำรสูญเสียแม่ไก่ที่เลี้ยงทดสอบในหมู่บ้ำนเท่ำกับ 20.1 31.8 32.6 และ 38.6 เปอร์เซ็นต์  ตำมล ำดับ 
อย่ำงไรก็ตำม อัตรำกำรเลี้ยงตำยของไก่ทดลองในทุกทรีตเมนต์มีค่ำอยู่ในเกณฑ์ปกติ เนื่องจำกโดยทั่วไปไก่
ที่ช่วงอำยุ 3 สัปดำห์แรกจะมีอัตรำกำรตำยประมำณ 2 เปอร์เซ็นต์ และหลังจำกอำยุ 3 สัปดำห์ จะมีอัตรำ
กำรตำยประมำณ 1 เปอร์เซ็นต์ต่อเดือน (Ensminger, 1992) เช่นเดียวกับรำยงำนของ วัฒนำ เหล่ำทอง 
และคณะ (2560) ศึกษำสมรรถภำพกำรผลิตลักษณะซำกของไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำวกบินทร์ 
ภำยใต้สภำพกำรเลี้ยงของเกษตรกรฟำร์มเครือข่ำยในเขตภำคเหนือตอนล่ำง พบว่ำ อัตรำกำรตำยในระยะ
ทดสอบของทั้งสองกลุ่มมีค่ำเท่ำกับ 3.05 เปอร์เซ็นต์ และ 2.95 เปอร์เซ็นต์ ตำมล ำดับ ซึ่งเป็นค่ำที่
ใกล้เคียงกันทั้งสองกลุ่ม ซึ่งนับว่ำเป็นระดับกำรสูญเสียปกติที่สำมำรถเกิดขึ้นได้จำกสภำพกำรเลี้ยงสัตว์
โดยทั่วไป  

 
ส ำหรับอัตรำกำรแลกเนื้อ พบว่ำ ไก่ทดลองทุกทรีตเมนต์มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงสถิติ (P>0.05) 

โดยไก่ทดลองในทรีตเมนต์ที่ 1, 2, 3 และ 4 มีค่ำอัตรำกำรแลกเนื้อเท่ำกับ 5.20±0.41, 5.18±0.66, 
5.09±0.59 และ 5.12±0.71 ตำมล ำดับ ซึ่งอัตรำกำรแลกเนื้อมีค่ำใกล้เคียงกับรำยงำนของ อรรถพงษ์ คง
รักษำ และคณะ (2562) พบว่ำ ประสิทธิภำพกำรเปลี่ยนอำหำรเป็นน้ ำหนักตัวของไก่เหลืองหำงขำว
กบินทร์บุรีที่ใช้อำหำรทดลอง 3 สูตร คือ กลุ่มที่ 1 อำหำรควบคุม (ไม่ได้รับกำกเหง้ำสับปะรดในสูตร
อำหำร) กลุ่มที่ 2 และ 3 ได้รับกำกเหง้ำสับปะรดในสูตรอำหำร 5 เปอร์เซ็นต์ และ 10 เปอร์เซ็นต์ 
ตำมล ำดับ  มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงทำงสถิติในทุกกลุ่มกำรทดลอง (P>0.05) โดยไก่ทดลองกลุ่มที่ 1, 2 
และ 3 มีประสิทธิภำพกำรเปลี่ยนอำหำรเป็นน้ ำหนักตัวเท่ำกับ 5.20±0.42, 5.18±0.74 และ 5.08±0.40 
ตำมล ำดับ 
 

1.2 ผลของกำรเสริมหญ้ำรีแพร์ต่อคุณภำพซำกและคุณภำพเนื้อของไก่พื้นเมืองพันธุ์เหลือง
หำงขำว 

ผลกำรศึกษำคุณภำพซำก ได้แก่ เปอร์เซ็นต์ซำก เปอร์เซ็นต์เครื่องในรวม เปอร์เซ็นต์ส่วนอก 
เปอร์เซ็นต์ส่วนสันใน เปอร์เซ็นต์ส่วนสะโพก เปอร์เซ็นต์ส่วนน่อง และเปอร์เซ็นต์ส่วนปีกของไก่ทดลองใน
ทุกทรีตเมนต์ พบว่ำ มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงสถิติ (P>0.05) โดยไก่ทดลองทุกทรีตเมนต์มีเปอร์เซ็นต์ซำก
ระหว่ำง 79.00 – 81.00 เปอร์เซ็นต์ สอดคล้องกับรำยงำนของ อรรถพงษ์ คงรักษำ และคณะ (2562)  
ศึกษำกำรใช้กำกเหง้ำสับปะรดทดแทนแหล่งพลังงำนในอำหำรต่อสมรรถภำพกำรผลิตและคุณภำพซำก
ของไก่เหลืองหำงขำวกบินทร์บุรี  พบว่ำ ไก่ทดลองมี เปอร์เซ็นต์ซำกเท่ำกับ 78 – 79 เปอร์เซ็นต์ 
เช่นเดียวกับรำยงำนของ วัฒนำ เหล่ำทอง และคณะ (2560) ศึกษำลักษณะซำกของไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลือง
หำงขำวกบินทร์ที่อำยุ 16 สัปดำห์ พบว่ำ มีเปอร์เซ็นต์ซำกประมำณ 81 – 83 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งมีค่ำใกล้เคียง
กับกำรศึกษำของ ธีระชัย ช่อไม้และคณะ (2544) ที่ได้ศึกษำผลของกำรใช้มันส ำปะหลังต่อผลผลิตของไก่
พ้ืนเมือง ช่วงอำยุ 0 - 16 สัปดำห์ โดยพบว่ำ หำกเลี้ยงไก่พ้ืนเมืองด้วยกำรเสริมมันส ำปะหลังที่ระดับ 0, 
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20, 30, 40,  50 และ 60 เปอร์เซ็นต์ ไก่พ้ืนเมืองจะมีเปอร์เซ็นต์ซำกเท่ำกับ 73.79, 82.58, 88.69, 85.26, 
82.97 และ 89.80 เปอร์เซ็นต์ ตำมล ำดับ  

 
ส ำหรับเปอร์เซ็นต์เครื่องในของไก่ทดลองทุกทรีตเมนต์ พบว่ำ มีค่ำเท่ำกับ 8-11 เปอร์เซ็นต์ ซึ่ง

พบว่ำ มีค่ำใกล้เคียงกับรำยงำนของ วัฒนำ เหล่ำทอง และคณะ (2560) ศึกษำสมรรถภำพกำรผลิต
ลักษณะซำกของไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำวกบินทร์ภำยใต้สภำพกำรเลี้ยงของเกษตรกรฟำร์มเครือข่ำย
ในเขตภำคเหนือตอนล่ำง พบว่ำ เปอร์เซ็นต์เครื่องในของไก่เหลืองหำงขำวมีค่ำเท่ำกับ 11 – 12 เปอร์เซ็นต์ 
เช่นเดียวกับรำยงำนของ ธีระชัย ช่อไม้และคณะ (2544) ที่พบว่ำเครื่องในไก่พ้ืนเมืองที่เลี้ยงด้วยกำรเสริ ม
มันส ำปะหลังที่ระดับ 0, 20, 30, 40, 50 และ 60 เปอร์เซ็นต์ มีค่ำเท่ำกับ 10.85, 12.11, 10.73, 10.99, 
11.38 และ 12.94 เปอร์เซ็นต์ ตำมล ำดับ 

 
 ส ำหรับในด้ำนคุณภำพของเนื้อไก่ทดลอง พบว่ำ ค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงของส่วนอกของไก่ทดลอง
ในชั่วโมงที่ 0 และ 24 ของไก่ทดลองทุกทรีตเมนต์มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงสถิติ (P>0.05) และอยู่ในช่วงค่ำ
ปกติ (Lyon and Buhr, 1999) ขณะที่รำยงำนของ ขวัญใจ ด ำสว่ำง และคณะ (2553) พบว่ำ กำรใช้สำร
สกัดหยำบจำกขม้ินชั้นเสริมในไก่กระทงไม่มีผลต่อค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงของเนื้อไก่ (P>0.05) เช่นเดียวกับ
รำยงำนของ ดวงนภำ พรมเกตุ และคณะ (2556) พบว่ำ ค่ำควำมกรด-ด่ำงของเนื้ออกและเนื้อสะโพกจำก
ไก่ลูกผสม 3 กลุ่มพันธุ์ (LBC, LSC, และ LSRBC) ในชั่วโมงที่ 0  และ ชั่วโมง ที่ 24 พบว่ำ มีค่ำไม่แตกต่ำง
กันทำงสถิติ (P>0.05) ทั้งนี้ ค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงในกล้ำมเนื้อไก่จะมีค่ำแตกต่ำงกันตำมชนิดของเส้นใย
กล้ำมเนื้อ โดยกล้ำมเนื้อบริเวณสะโพกจะมีสัดส่วนกล้ำมเนื้อสีแดงสูงและมีกำรสะสมไกลโคเจนไม่มำกนัก 
ดังนั้น เมื่อสัตว์ตำยกำรผลิตกรดแลกติคจำกกระบวนกำรหำยใจแบบไม่ใช้ออกซิเจนจึงเกิดขึ้นในปริมำณไม่
มำก ท ำให้ค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงในกล้ำมเนื้ออยู่ในช่วง 5-6 (วรำภรณ์ เหลืองวันทำ และคณะ, 2546; 
Moran, 1999; Lawrie, 2017) อย่ำงไรก็ตำม ค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงในกล้ำมเนื้อจะมีควำมสัมพันธ์กับ
ระดับควำมสำมำรถในกำรอุ้มน้ ำของเนื้อ (drip loss) และกำรสูญเสียน้ ำเมื่อน ำไปประกอบอำหำร โดย
หำกกล้ำมเนื้อมีค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงต่ ำจะท ำให้ระดับควำมสำมำรถในกำรอุ้มน้ ำของเนื้อต่ ำ และเมื่อน ำ
ชิ้นเนื้อไปประกอบอำหำรจะท ำให้เนื้อมีควำมเหนียวมำกข้ึน (Allen et al. 1998; Fletcher, 1999) 
 

ค่ำสีของเนื้อ เป็นค่ำที่แสดงถึงคุณภำพเนื้อ โดยกำรวัดค่ำ L* (Lightness) หรือค่ำควำมสว่ำง ค่ำ  
a* (redness) หรือค่ำควำมแดง และค่ำ  b* (yellowness) หรือค่ำควำมเหลือง พบว่ำ ค่ำ L* และ ค่ำ b*
ของเนื้อส่วนอกและส่วนสะโพกของไก่ทดลองทุกทรีตเมนต์มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงสถิติ (P>0.05) ขณะทีค่่ำ  
a* ของเนื้อส่วนอกมีค่ำน้อยกว่ำส่วนสะโพก ขณะที่ ขวัญใจ  ด ำสว่ำง และคณะ (2553)  ศึกษำผลกำร
เสริมสำรสกัดหยำบจำกขมิ้นชัน (Curcuma longa Linn.) ต่อคุณภำพเนื้อไก่กระทง พบว่ำ กำรเสริมสำร
สกัดหยำบจำกขมิ้นชันที่ระดับ 0.8 เปอร์เซ็นต์ มีผลท ำให้หนังบริเวณหน้ำอกมีค่ำสี b* (สีเหลือง) สูงกว่ำไก่
ทดลองที่ได้รับสำรสกัดหยำบจำกขมิ้นชันที่ระดับ 0, 0.2, 0.4 และ 0.6 เปอร์เซ็นต์ (P<0.05) ทั้งนี้ เพรำะ
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สำรเคอร์คูมินอยด์ (curcuminoid)  ที่ในขมิ้นชันเป็นสำรประเภท Polyphenol ที่ละลำยได้ในไขมันได้
สะสมบริเวณไขมันใต้ผิวหนังของไก่ทดลอง ขณะที่กำรเสริมหญ้ำรีแพร์ทุกระดับให้ไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลือง
หำงขำวในกำรวิจัยครั้งนี้ ไม่พบควำมแตกต่ำงในค่ำสีของเนื้อชิ้นส่วนเดียวกัน แต่พบควำมแตกต่ำงของสี
จำกชิ้นส่วนกล้ำมเนื้อที่แตกต่ำงกัน เช่นเดียวกับรำยงำนกำรศึกษำด้ำนสีของเนื้อไก่พ้ืนเมืองที่เลี้ยงด้วย
อำหำรข้นของ กนกอร อินทรำพิเชษฐ และคณะ (2546) ที่ศึกษำค่ำควำมแดง (a*) ในเนื้อไก่ลูกผสม
พ้ืนเมือง พบว่ำ เนื้อส่วนอกจะมีค่ำควำมแดงน้อยกว่ำเนื้อสะโพก ทั้งนี้ เกิดจำกสำยพันธุ์ไก่ลูกผสมพ้ืนเมือง 
สภำพกำรเลี้ยงดูและกำรจัดกำรด้ำนอำหำร เช่นเดียวกับรำยงำนของ ดวงนภำ พรมเกตุ และคณะ (2556) 
ศึกษำคุณภำพเนื้อไก่ลูกผสมพ้ืนเมือง (ชี) พบว่ำ ค่ำควำมแดง (a*) ของเนื้อไก่ส่วนอกมีค่ำต่ ำกว่ำเนื้อ
สะโพกในเนื้อไก่ลูกผสมทั้ง 3 กลุ่มพันธุ์ที่ศึกษำ ขณะที่ ทัศน์วรรณ สมจันทร์ และคณะ (2557) พบว่ำ ค่ำสี 
L* a* b* ของเนื้ออกและเนื้อสะโพกของไก่ลูกผสมพ้ืนเมือง (ชี) ไก่พ้ืนเมืองชีพันธุ์แท้ และไก่กระทง มีค่ำ
ใกล้เคียงกัน Fletcher (1999) รำยงำนว่ำ ค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำง และค่ำ L* ของเนื้อจะมีควำมสัมพันธ์กัน
ในทำงลบ โดยหำกค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงมีค่ำสูง ค่ำ L* ของเนื้อจะมีค่ำต่ ำ เช่นเดียวกับผลจำกกำรวิจัยใน
ครั้งนี้ นอกจำกนี้ ชนิดของกล้ำมเนื้อมีผลต่อสีด้วยเช่นกัน โดยกล้ำมเนื้อส่วนอกจะมีสีอ่อนกว่ำส่วนสะโพก 
เนื่องจำกมีค่ำ L* สูง และ ค่ำ a* ต ่ำกว่ำ ซึ่งกล้ำมเนื้อส่วนต่ำงๆ ของร่ำงกำยจะมีโครงสร้ำงของเส้นใย
กล้ำมเนื้อที่แตกต่ำงกัน ส่วนกล้ำมเนื้อที่ท ำงำนหนักหรือเกิดกำรเคลื่อนไหวมำก จะท ำให้เกิดกำรใช้และ
สะสมออกซิเจนในปริมำณสูง (สัญชัย จตุรสิทธำ, 2543) ดังนั้น กล้ำมเนื้อสะโพกจึงมีสีเข้มกว่ำส่วนอก 
นอกจำกนี้ ปัจจัยอ่ืนๆ ก็มีผลต่อค่ำสีของเนื้อด้วย เช่น สำรสีในวัตถุดิบอำหำร กระบวนกำรฆ่ำ กำรสะสม
ของกรดแลกติค ควำมเครียดในระยะกำรขนส่งและก่อนฆ่ำ เป็นต้น (Nowak and Katarzyna, 2009; 
Fletcher, 1999; Lawrie, 2017)  

 
ค่ำกำรสูญเสียน้ ำระหว่ำงกำรเก็บรักษำและค่ำกำรสูญเสียน้ ำระหว่ำงกำรท ำให้สุก เป็นค่ำที่ใช้ใน

กำรพิจำรณำควำมสำมำรถในกำรอุ้มน้ ำของเนื้อ จำกผลกำรวิจัยในครั้งนี้ พบว่ำ ค่ำกำรสูญเสียน้ ำระหว่ำง
กำรเก็บรักษำและค่ำกำรสูญเสียน้ ำระหว่ำงกำรท ำให้สุกของเนื้อไก่ทดลองทุกทรีตเมนต์มีค่ำไม่แตกต่ำงกัน
ทำงสถิติ (P>0.05) สอดคล้องกับรำยงำนของ สัญชัย จตุรสิทธำ และคณะ (2546)  ที่ศึกษำคุณภำพเนื้อ
ของไก่พ้ืนเมืองและไก่พ้ืนเมืองลูกผสม 4 สำยพันธุ์ คือ ไก่พ้ืนเมืองภำคเหนือ ไก่พ้ืนเมือง (ตะนำวศรีไก่ไทย
ฟำร์ม) ไก่พ้ืนเมืองลูกผสม4 สำย (เกษตรฟำร์ม) และไก่พ้ืนเมืองลูกผสมสี่สำย (ตะนำวศรีไก่ไทยฟำร์ม) 
พบว่ำ ควำมสำมำรถในกำรอุ้มน้ ำ ได้แก่ ค่ำเปอร์เซ็นต์กำรสูญเสียน้ ำระหว่ำงกำรเก็บรักษำมีค่ำเท่ำกับ 
1.05 – 5.89 เปอร์เซ็นต์ และค่ำกำรสูญเสียน้ ำระหว่ำงกำรท ำให้สุกมีค่ำเท่ำกับ 5.88-21.49 เปอร์เซ็นต์ 
(P>0.05) โดยพบว่ำ ค่ำเปอร์เซ็นต์กำรสูญเสียน้ ำระหว่ำงกำรเก็บรักษำของเนื้อส่วนอกจะมีค่ำสูงกว่ำเนื้อ
ส่วนสะโพก ขณะที่ค่ำกำรสูญเสียน้ ำระหว่ำงกำรท ำให้สุกของเนื้อส่วนอกจะมีค่ำต่ ำกว่ำเนื้อส่วนสะโพก 
นอกจำกนี้ รำยงำนของ อังคณำภรณ์ พงษ์ด้วง และคณะ (2556) พบว่ำ กล้ำมเนื้ออกและสะโพกของไก่
ประดู่หำงด ำและไก่ลูกผสมมีค่ำกำรสูญเสียน้ ำจำกกำรละลำยมำกกว่ำไก่กระทง (P<0.05) และกล้ำมเนื้อ
สะโพกของไก่ประดู่หำงด ำมีค่ำกำรสูญเสียน้ ำจำกกำรประกอบอำหำรมำกที่สุด (P<0.05) เนื่องจำกชนิด
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ของกล้ำมเนื้อมีผลต่อกำรสูญเสียขณะประกอบอำหำร โดยเนื้ออกมีกำรสูญเสียกว่ำเนื้อสะโพก เนื่องจำก
ลักษณะของเส้นใยกล้ำมเนื้อที่เกิดจำกกำรยึดเกำะของโปรตีน actin และ myosin ทั้งนี้ ควำมสำมำรถใน
กำรอุ้มน้ ำของเนื้อจะมีควำมสัมพันธ์กับค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำง และค่ำสีของเนื้อ โดยเนื้อที่มีควำมสำมำรถ
ในกำรอุ้มน้ ำของเนื้อดี จะมีค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำงสูง เนื้อมีสีเข้ม และค่ำ L* ของเนื้อต่ ำ (Allen et al. 
1998; ; Fletcher, 1999; Lawrie, 2017) ซึ่งสอดคล้องกับผลกำรวิจัยในครั้งนี้ 

 
ส ำหรับค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้อเป็นค่ำที่มีควำมส ำคัญต่อควำมนุ่มของเนื้อ ซึ่งเนื้อที่มีค่ำแรงตัดผ่ำนสูง

จะมีควำมเหนียวมำกกว่ำเนื้อที่มีค่ำแรงตัดผ่ำนต่ ำ จำกผลกำรวิจัยในครั้งนี้ พบว่ำ ส่วนอกของไก่ทดลอง 
พบว่ำ ทรีตเมนต์ที่ 1, 2, 3 และ 4 มีค่ำเท่ำกับ 3.09±0.09, 3.07±0.10, 2.98±0.41 และ 2.87±0.29 
กิโลกรัม ตำมล ำดับ (P>0.05) และค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้อของส่วนสะโพกของไก่ทดลองในทรีตเมนต์ที่ 1, 2, 3 
และ 4 มีค่ำเท่ำกับ 3.81±0.04, 3.41±0.06, 3.73±0.10 และ 3.63±0.09 กิโลกรัม ตำมล ำดับ (P>0.05) 
ซ่ึงมีค่ำใกล้เคียงกับค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้อไก่พ้ืนเมืองชีพันธุ์แท้ที่มีค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้ออยู่ระหว่ำง 2 – 3 กิโลกรัม
ต่อตำรำงเซนติเมตร (ทัศน์วรรณ สมจันทร์ และคณะ, 2557) ขณะที่ อังคณำภรณ์ พงษ์ด้วง และคณะ 
(2556) พบว่ำ ค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้อของกล้ำมเนื้ออกและสะโพกของไก่ประดู่หำงด ำและไก่ลูกผสมมีค่ำสูงกว่ำ
ไก่กระทง (P<0.05) โดยค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้อของกล้ำมเนื้ออกและสะโพกของไก่ประดู่หำงด ำ มีค่ำเท่ำกับ 
2.84 และ 3.37 กิโลกรัม ตำมล ำดับ ค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้อของกล้ำมเนื้ออกและสะโพกของไก่ลูกผสม มีค่ำ
เท่ำกับ 2.66 และ 2.70 กิโลกรัม ตำมล ำดับ ค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้อของกล้ำมเนื้ออกและสะโพกของไก่กระทง 
มีค่ำเท่ำกับ 1.78 และ 1.68 กิโลกรัม ตำมล ำดับ อย่ำงไรก็ตำม ควำมเหนียวของเนื้อยังมีควำมสัมพันธ์กับ
ปริมำณไขมันและเนื้อเยื่อเกี่ยวพันหรือปริมำณคอลลำเจนในกลำมเนื้ออีกด้วย โดยค่ำแรงตัดผ่ำนของเนื้อ
จะมีแนวโน้มไปในทิศทำงเดียวกับปริมำณคอลลำเจนในกล้ำมเนื้อ 

 
ส ำหรับองค์ประกอบทำงเคมีของเนื้อไก่ส่วนอกและส่วนสะโพกของไก่ทดลอง ได้แก่ ควำมชื้น 

โปรตีน ไขมัน ปริมำณคอลลำเจน และค่ำพลังงำน พบว่ำ มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงสถิติ (P>0.05) โดย
ปริมำณโปรตีนของเนื้อไก่ทดลองในกำรวิจัยครั้งนี้ พบว่ำ มีค่ำระหว่ำง 20-25 เปอร์เซ็นต์ และในส่วนอกมี
แนวโน้มของปริมำณโปรตีนที่สูงกว่ำส่วนสะโพก โดยมีผลกำรวิจัยใกล้เคียงกับรำยงำนของ ทัศน์วรรณ สม
จันทร์ และคณะ (2557) ที่ท ำกำรศึกษำคุณภำพเนื้อไก่ลูกผสมพ้ืนเมือง (ชี) พบว่ำ ค่ำโปรตีนของเนื้อส่วน
อกมีค่ำเท่ำกับ 22.26 เปอร์เซ็นต์ ขณะที่เนื้อส่วนสะโพกมีค่ำโปรตีนระหว่ำง 18.68 – 24.54 เปอร์เซ็นต์ 
เช่นเดียวกับ สัญชัย จตุรสิทธำและคณะ (2546) พบว่ำ ค่ำโปรตีนในเนื้ออกของไก่พ้ืนเมืองไทยที่มีน้ ำหนัก
ตัว 1.3 กิโลกรัม เพศผู้มีค่ำเท่ำกับ 23.93 เปอร์เซ็นต์ ส่วนเพศเมียมีค่ำเท่ำกับ 23.39 เปอร์เซ็นต์ ส ำหรับ
ค่ำโปรตีนของเนื้อสะโพกในไก่เพศผู้และเพศเมียมีค่ำเท่ำกับ 22.01 และ 21.75 เปอร์เซ็นต์ ตำมล ำดับ 
ส ำหรับปริมำณไขมันของเนื้อไก่ทดลองในทรีตเมนต์ที่ 1, 2, 3 และ 4 พบว่ำ ส่วนอกมีค่ำระหว่ำง 0.26 – 
0.29 เปอร์เซ็นต์ และส่วนสะโพกมีค่ำระหว่ำง 2.60-2.77 เมื่อพิจำรณำที่ปริมำณไขมันในส่วนอก พบว่ำ 
ผลจำกกำรวิจัยครั้งนี้ มีค่ำน้อยกว่ำรำยงำนของ Jaturasitha et al. (2008) ที่ศึกษำค่ำไขมันของเนื้ออก
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ของไก่ไทย ไก่บำร์พลีมัธร็อค ไก่เซียงไฮ้ โดยพบว่ำ มีค่ำไขมันอยู่ระหว่ำง 0.43 - 0.59 เปอร์เซ็นต์ 
นอกจำกนี้ จำกรำยงำนของ สัญชัย จตุรสิทธำและคณะ (2546) พบว่ำ ไขมันในเนื้ออกของไก่พ้ืนเมืองไทย
ที่มนี้ ำหนักตัว 1.3 กิโลกรัม ในเพศผู้และเพศเมีย จะมีค่ำเท่ำกับ 0.35 และ 0.45 เปอร์เซ็นต์ ตำมล ำดับ  

 
ส ำหรับปริมำณคอลลำเจนของเนื้อไก่ส่วนอกและส่วนสะโพกของไก่ทดลอง ในทรีตเมนต์ที่ 1, 2, 3 

และ 4 พบว่ำ มีค่ำไม่แตกต่ำงกันทำงสถิติ (P>0.05) แต่ส่วนสะโพกมีแนวโน้มของปริมำณคอลลำเจนที่สูง
กว่ำส่วนอก ขณะที่ อังคณำภรณ์ พงษ์ด้วง และคณะ (2556) ศึกษำควำมนุ่มของเนื้อไก่ประดู่หำงด ำ
เชียงใหม่ 1 ไก่ลูกผสมประดู่หำงด ำเชียงใหม่ 1 และไก่กระทง 1 จำกกล้ำมเนื้อสะโพก พบควำมแตกต่ำง
ของสำยพันธุ์ที่มีผลต่อปริมำณคอลลำเจนที่ละลำยได้ ปริมำณคอลลำเจนที่ไม่ละลำย และปริมำณคอลลำ
เจนทั้งหมดอย่ำงมีนัยส ำคัญทำงสถิติ (P<0.05) อย่ำงไรก็ตำม จำกรำยงำนของ Wattanachant et al. 
(2004) ที่ศึกษำปริมำณคอลลำเจนในกล้ำมเนื้ออกและสะโพกของไก่สำยพันธุ์พ้ืนเมืองเปรียบเทียบกับไก่
กระทง พบว่ำ ไก่พ้ืนเมืองมีปริมำณคอลลำเจนโดยรวมสูงกว่ำไก่กระทงอย่ำงมีนัยส ำคัญยิ่งทำงสถิติ 
(P<0.01) ซึ่งปริมำณคอลลำเจนมีผลมำจำกอำยุของสัตว์ โดยปริมำณของคอลลำเจนที่ละลำยได้ (soluble 
collagen) จะลดลงเมื่อ cross-linking ของคอลลำเจนเพ่ิมมำกขึ้นตำมอำยุของสัตว์ ดังนั้น ไก่พ้ืนเมืองที่มี
อำยุมำกหรือเนื่องจำกต้องใช้ระยะเวลำในกำรเลี้ยงนำนจนจะสำมำรถจ ำหน่ำยได้ จึงมี cross-linking ของ
คอลลำเจนสูงกว่ำไก่เนื้อทำงกำรค้ำ หรือไก่เนื้อลูกผสม ขณะจำกรำยงำนของ ไชยวรรณ วัฒนจันทร์ และ
คณะ (2549) พบว่ำ พันธุ์ น้ ำหนักตัว และเพศไม่มีผลต่อปริมำณคอลลำเจนทั้งหมดในกล้ำมเนื้อ  อย่ำงไรก็
ตำม จำกกำรตรวจเอกสำร พบว่ำ หญ้ำรีแพร์เป็นหญ้ำที่มีปริมำณซิลิกำสูง ซึ่งเป็นสำรตั้งต้นในกำรสร้ำง
คอลลำเจน เช่นเดียวกับ สุภำภรณ์ ปิติพร (2557) รำยงำนว่ำ หญ้ำรีแพร์สำมำรถน ำมำพัฒนำเป็น
เครื่องส ำอำงได้ เนื่องจำกหญ้ำชนิดนี้มีซิลิกำเป็นส่วนประกอบซึ่งช่วยให้ผิวพรรณชุ่มชื้น เปล่งปลั่ง และ
หญ้ำรีแพร์ยังมีฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระสำมำรถลดกำรท ำลำยคอลลำเจนได้  ซึ่งอำจเป็นปัจจัยหนึ่งที่ส่งผลให้
ปริมำณคอลลำเจนในกล้ำมเนื้อส่วนอกและส่วนสะโพกของเนื้อไก่ทดลองในงำนวิจัยครั้งนี้มีค่ำสูง 
 

2. ข้อเสนอแนะ 
 
 2.1 ข้อเสนอแนะจำกงำนวิจัย 
 จำกผลกำรวิจัย พบว่ำ กำรน ำหญ้ำรีแพร์มำแสริมกับอำหำรข้นส ำหรับเลี้ยงไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำง
ขำว โดยปริมำณกำรเสริม 5-15 เปอร์เซ็นต์นั้น ไม่มีผลกระทบต่อสมรรถภำพกำรผลิต คุณภำพซำก และคุณภำพ
เนื้อในไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำว แต่พบว่ำ กำรเสริมหญ้ำรีแพร์ที่ระดับ 5-15 เปอร์เซ็นต์นั้น ท ำให้ค่ำควำม
แดงของเนื้อ (a*) มีค่ำสูงขึ้น อย่ำงไรก็ตำม พบว่ำ ไม่มีผลต่อคุณภำพเนื้อของไก่ทดลองในด้ำนกำรสูญเสียน้ ำ
ระหว่ำงกำรเก็บรักษำและกำรท ำให้สุก ค่ำแรงตัดผ่ำนเนื้อ และองค์ประกอบทำงเคมีของเนื้อ ทั้งนี้  จำก
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ผลกำรวิจัยพบว่ำ ถึงแม้อำหำรข้นที่ใช้ในกำรวิจัยครั้งนี้จะไม่ใส่ยำปฎิชีวนะหรือยำกันบิด แต่ไก่ทดลองยังสำมำรถ
เจริญเติบโตและให้ผลผลิตได้ตำมปกติ โดยไก่ทดลองไม่มีปัญหำด้ำนสุขภำพ  
 
 
 2.2 ข้อเสนอแนะในกำรน ำผลกำรวิจัยไปใช้   

ผลกำรวิจัยในครั้งนี้ เป็นกำรศึกษำในด้ำนสมรรถภำพกำรผลิต คุณภำพซำก และคุณภำพเนื้อของไก่
พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำว ซึ่งท ำกำรเลี้ยงในโรงเรือนแบบเปิด ในพ้ืนที่จังหวัดปรำจีนบุรี โดยใช้สำยพันธุ์ไก่จำก
ศูนย์วิจัยสัตว์ปีกกบินทร์บุรี จังหวัดปรำจีนบุรี ดังนั้น หำกเป็นสำยพันธุ์ไก่เหลืองหำงขำวในพ้ืนที่อ่ืนๆ หรือสภำพ
โรงเรือนและกำรจัดกำรเลี้ยงดูที่แตกต่ำงกันอำจส่งผลให้ผลกำรวิจัยแตกต่ำงกันได้ 

 
 2.3 ข้อเสนอแนะในกำรด ำเนินกำรวิจัยครั้งต่อไป 
  กำรวิจัยในครั้งนี้เป็นกำรศึกษำในด้ำนด้ำนสมรรถภำพกำรผลิต คุณภำพซำก และคุณภำพเนื้อ
ของไก่พ้ืนเมืองพันธุ์เหลืองหำงขำว โดยในกำรท ำวิจัยครั้งต่อไปควรวิจัยในประเด็นต่อไปนี้ 

1) กำรศึกษำทำงด้ำนโลหิตวิทยำและภูมิคุ้มกันโรค 
2) กำรศึกษำถึงผลของซิลิกำในหญ้ำรีแพร์ต่อปริมำณคอลลำเจนในเนื้อ 
3) กำรศึกษำเกี่ยวกับกำรยอมรับของผู้บริโภค 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


